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Gasztroforradalom Nagyvaradon

A tiz legjobb Koros-parti étterem kozo
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Rivo és Spoon-Lotus center
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Koros-parti latkép a Rivo étterem teraszarol: Nagyvaradon is egyre tobb a kiemelked6 gasztrondmiai valasztékot kinalé vendéglo
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A magyar gasztroforradalom az utobbi években érezhetd hatast gyakorolt

Erdélyre is. Részben ennek, részben a gasztrondmia kontinentalis felértéke-

l6désének koszonhetben egyre-masra nyilnak a szinvonalas éttermek, s las-

sacskan a kézmUves sor mUfaja is utat tor maganak.

messze nem altalanos pél-

daul errefelé, hogy egy étte-
remben kimérnének 10-20 bort,
ahogy az Magyarorszagon alta-
lanosnak mondhato. A felszolga-
16k jellemzoOen a rutinkommu-
nikdciora szoritkoznak, s a pin-
cérek altalaban zavarba jonnek,
ha az ételek elkészitési modja-
rol kérdezziik oket, vagy barmi-
lyen plusz informaciora vagyunk
kivancsiak, ami nem szerepel az

Fejlé’)dni persze még van hova,

étlapon. Mindazonaltal allitom, jo

uton haladunk.

Temesvar legjobb éttermében
négy éve a pincér azzal a felszo-
litassal latott neki a rendelés
felvételének, hogy na, haideti,
azaz na gyeriink! vagy lassunk
neki!, ami talan elmegy a so-
rozoben, de egy fehérabroszos
elegans helyen elképzelhetet-
len. Mara viszont egyre tobb lo-
kalban lehet a kiszolgalast va-
l6ban kifogastalannak nevez-

ni az udvariassag és kedvesség
szemszogebol.

Olyannyira jo uton haladunk,

hogy kijelenthetd: gasztronomiai
szempontbol a Karpat-medence-
ben Budapest utan nem az anya-
orszagi varosok — Debrecen, Pécs
vagy Szeged — kovetkeznek, ha-

nem Kolozsvar és Temesvar. De

pezseg Brasso is, mozdul valami

biztatja a felhasznaldkat, hogy
fotokat is kozoOljenek, amiért
kiilon pontozas jar. A pontok-
bol senkinek semmi elénye nem
szarmazik, de azért a pszicho-
logiaalapu biztatas sikerrel jar,
az emberek ugyanis szeretnek
pontokat gyljteni s versenyez-
ni, igy aztan a legtdbb étterem
értékelése mellett megnézhet-

Nagybanyan, Marosvasarhelyen, jiik azt is, miképpen talalnak.

Szatmarnémetiben s nem utolso-
sorban Nagyvaradon.

Iranyado portal, a Tripadvisor

Rossz nyelvek szerint a legna-
gyobb élményrogzitd portdlon, a
Tripadvisoron az értékelések 40
szazaléka nem fliggetlen. Ami
értheto is, hiszen melyik ven-
déglosnek ne érné meg, hogy
megmozgassa a barati korét né-
hany pozitiv értékelés érdeké-
ben. Mindazonaltal jo orientaci-
0s pont a Tripadvisor, mert arra

Szem s széjnak ingere: szendvicses tal a Rivéban

Marpedig egy megfeleld rutin-
nal bird étteremjaro 90 szazalé-
kos biztonsaggal be tudja mérni
egy etterem szinvonalat, gaszt-
rondmiai teljesitményét a fotok
alapjan.

A nagyvaradi helyek eseté-
ben a bdség zavaraval kiisz-
kodik a mindségre szomjazo
gasztrokalandozd. Egyre tobb
helyen hasznalnak valtozatos
alapanyagokat és tizik mes-
terfokon a talalast, egyre tébb
hely 1épi tul a megszokott sab-
lonokat.

Az elrettento vendéglos

A kovetkezokben arra teszek ki-
sérletet, hogy Osszeallitsam a leg-
jobb tiz nagyvaradi étterem lista-
jat. Nyilvan e lista szubjektiv, hi-
szen az ételvalasztas belejatszhat
az elégedettségi indexbe, de azért
két-harom vagy akar négy-ot fo-
gas alapjan hozzavetoleges képet
lehet alkotni egy étteremrol. Hi-
anyzik a listardl a Corsarul. Meg-
probaltam ezt a helyet is tesztelni,
abszurd és nevetséges modon be-
1ém kotottek, hogy miért fotozom
le az étlapot. Azt, amely fent van
a vilaghalon. Még a tulaj is odajott
és arrogans, ellentmondast nem
tard stilusban kovetelte, toréljem
ki a képeket, ami kiilondsen rit-
ka kreténség, hiszen mit tud ne-
ki artani harom fotd, ami az étlap-
jarol késziilt. Egyértelmd, hogy az
erodemonstracio szandéka vezet-
te. Nem vagyok hive annak az el-
terjedt nézetnek, hogy a vendég-
nek mindig igaza van, mert nem-
csak az étteremtulajdonosok ko-
z0tt akadnak olyan pofatlan és ar-
rogans emberek, mint amilyennel
a Corsarulban talalkoztam, ha-
nem a vendégek kozott is. Sot, mi-
vel a vendéglds a vendégekhol €l,
a bunkd vendég alighanem gyako-

Siilt oldalas menii a Meatic étteremben

ribb, mint a bunko tulaj. Viszont a
vendég ritudlis megalazasat vér-
forralénak érzem: a képek kito-
roltetése oktalan, megalazo gesz-
tus volt. Ezért nem javaslom sen-

Két-harom vagy akar
négy-ot fogas alapjan
hozzavet(leges képet
lehet alkotni egy
etteremrdl.

kinek a Corsarul meglatogatasat,
ahol igy bannak a vendéggel, a
hely nem érdemli meg, hogy ven-
dégei legyenek.

Mi van a libamajpastétomban?

A Tripadvisoron eldkeld helyen
szerepel a Stokker Hotel. Azért
nem kertilt be a legjobb tizbe, mert
a hizott libamajpastétom kapcsan
az Orban Viktor altal (is) egy Fi-
desz-kongresszuson eléadott vicc
jutott eszembe, amely szerint a
vendég megkérdi, van-e még mas
a csigan kiviil a csigapastétom-
ban. Mire a pincér mondja, igen,
van diszno is. A vendég az ara-
nyokrol érdeklodik. A felszolgald
valasza az, hogy az arany fele-fe-
le: egy csigahoz egy diszno. Nos,
igy alltunk ezzel a foie gras pasté-
tommal is: lehet, hogy nyomokban
tartalmazott hizott libamajat, de
hogy az anyag zome nem az volt,
az meég a szinen is latszott, az izén
pedig érzodott. Ezek utan aligha
keriilhet fel egy étterem barmi-
lyen toplistéra.

Alljon végiil itt a tiz legjobb él-
ményt ado nagyvaradi étterem
listaja, a részletes bemutatas
a folytatasban: Meatic, Reliva,
Spoon-Kérdspart, Rivo, Via29,
Allegria, The Hub, Laurus, To
Chefs, Spoon—Lotus center.
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