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Temesvar \egjobb ettermei

FOTOK: DOROZSMAI ENDRE

Kolozsvar és Nagyva-

rad legjobb éttermeinek
szambavétele utan kovet-
keznek Brasso, Nagysze-
ben és Temesvar vendeg-
16i. Ezek ma Erdélyben a
legizgalmasabb varosok a
gasztrondmia terén.

valasztas azért esett Temes-
A;érra, mert itt a legszélesebb
7. ismeretbazisom. Temesva-
ron — akarcsak Nagyvaradon vagy
Kolozsvaron — 6t éve indult meg az
a pezsgeés, amelynek koszonhetd-
en a varos Karpat-medencei szinten
kiemelkedd helyzetbe keriilt. Meg-
kockaztatom, a képzeletbeli dobogo
harmadik helyét foglalhatja el Bu-
dapest és Kolozsvar mogott holtver-
senyben Péccsel, Szegeddel és talan
Debrecennel.

Eros olasz és szerb hatas

Akar a legjobb tizet, akar a legjobb
harminc éttermet vizsgaljuk, szem-
betiin6d Temesvaron az olasz konyha
markans jelenléte. Ez nyilvan dssze-
fligg az olasz toke jelenlétével, vala-
mint az olasz konyha kozép-europai
népszertségével. Itt nem elsésorban
pizzéridkra kell gondolni, hanem
olyan olasz éttermekre, ahol a piz-
zak mellett vagy azok mell6zésével a

PATOBA

HABORYU

Nemzetkozi Sz

B kiadas

Temesvar talan legjobb cukraszda-kavézéja a Garage Café

kiemelkedden jo konyha olasz gyoke-
rekbdl taplalkozik.

Az olasz hatas mellett er6s a szerb
konyha jelenléte is, és milyen jol es-
ne hozzatenni, hogy a magyar is. De
sajnos nem. A magyar konyha nem a
vendéglokon keresztiil érezteti hata-
sat, hanem egyes fogasok altal. Ezek
egyre gyakrabban feltlinnek a mara
mdr magyar tobbségiiket elvesztett
egykori magyar varosok fésodratu
éttermeinek étlapjan, ilyen a babgu-
lyas — amely még utszéli csardak-
ban is slagerétel —, a halaszlé vagy a
paprikas.

A szerbek tobb étteremmel és bii-
fével is képviseltetik magukat. Mas
kérdés, hogy a szerb konyha sokkal
egyszeribb és kevésbé valtozatos,
mint az olasz. Es nem csabit kiilo-
nosebben tovabbgondolasra. Min-
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denesetre valdszind, hogy a legjobb
plejszkavicat a tagan értelmezett
Erdélyben itt keészitik. A Lera nevi
grilles hely, valamint a Szerb Grill
elnevezést gyorséttermek a ham-
burger tisztesen elkészitett délszlav
valtozatat kinaljak az érdeklodo ko-
zonségnek. Van még pljeszkavicdja
egy helyi husfeldolgozonak is — a cég
utanfutokkal all a varos tobb pontjan
—, de ezek nem versenyképesek sem
az igényesebb temesvariakkal, sem
a Délvidéken (pl. Palicson vagy Sza-
badkan) vagy a szerb és montenegroi
teriileteken megszokott készitmeé-
nyekkel, holott ugyanarrdl a tordl fa-
kadnak.

Borbarok kivald borokkal

Alista 6sszeallitasanal a 6 szempont

a minoseg és a kreativitas volt, a ha-

tarok sikeres feszegetése, az eredeti-
ség, a konyha azon igyekezete, hogy
tobbet adjon a megszokottnal. Ennek
érdekében akar hibakat is elnéztem.

Voltaképpen az els6 két helyen vég-
zett éttermekben is — ellentétben Ko-
lozsvarral, ahol sokkal erdsebb az
élvonal — bizony voltak mellélévések.
Ha a f6 szempont a minoségstabilitas
lenne, akkor a Riviere, a Locanda és a
Grill to Chill vezetné a listat.

A bevezetd részben ugy vélem,
sz0t kell ejtenem olyan mufajokrol is,
amelyek a vendéglatashoz tartoznak,
de nem jarnak egylitt az inyenc kony-
haval. Kezdjiik a bor témajaval, amely
rogton ellentmondani latszik a fen-
ti szabalynak, hisz az els6 helyezett
egy borbar kiemelkedo konyhaval. De
ez merd veéletlen. Emlitést érdemel
az ételfelhozatal nélkiili borbar mi-
fajban a varos elso inyenc borozoja, a
tobb mint tiz éve mikodo Enoteca de
Savoya (Jend herceg utca 11.), amely-
nek magyar a tulajdonosa. Tartanak
is remek magyar borokat, sét, tébb
élvonalbeli magyar borasz tartott itt
borkostolot Gere Andreatol Takler
Ferencig. A masik borbar a hajda-
ni Varoshaza utcaban (jelenlegi neve
Ungureanu) a hatos szam alatt miko-
d6 Wineguy, amely sokkal ujabb. Az
elmult par év egyik fontos nyitasa, a
tulajdonos itt is érdeklodik a magyar

borok irant, s6t, megnyerte Erdély
szakmai szempontbdl legjelentdsebb
boros eseményének, RoVinHudnak
a foszervezojét, Szovérdfi-Szép Zol-
tant, hogy évente két-harom kostolot
tartson, amikor épp a magyar borok-
ra kertil a sor.

Kavézok varosa

Temesvart is elérte a kavéforrada-
lom. E témaban ismét csak az utob-
bi két évben nyitott harom helyet
érdemes megemliteni: az Ovride, a
Take Five, valamint a Caffeine. Igen
jo kavét foznek tovabba a Mokum Ca-
féban, ami szintén a Jeno herceg ut-
caban van.

Szdmomra az Ovride a legszim-
patikusabb, részben a beltere miatt,
részben pedig azért, mert itt a re-
mek kavén kiviil mindségi siitemé-
nyeket is kinalnak, amelyek koziil
mi egy lime-os sajttorta-atiratot fo-
gyasztottunk, s nagyon meg voltunk
vele elégedve. Ezek mellett jo a hire
a Moara cu cafea nevi helynek, aho-
va még nem jutottam el. S mivel szo
esett a sliteményekrol, emlitést ér-
demel, hogy talan a legjobb cukrasz-
da-kavézo a varosban a Garage Café,
valamint a Massimo Pizzéria kiilon
térben helyet foglald cukraszdaja.

GASZTRONOMIA

beltér kicsi, csak magasitott széke-
ken lehet tics6rogni, de van egy fedett
terasza, ahol viszont este tul szerény
a vilagitas, alig latja az ember a be-
tevo falatot. Viszont van konyhajuk,
tisztes pubfoodot kindlnak, s a varos
egyik legjobb ar-érték aranyu mino-
ségi hamburgerét ehetjiik naluk a
legfrissebben megjelent helyi sércso-
dékat kortyolgatva.

A Viniloteca a Maria tér tdszom-
szédsagaban van, amelyet a Bereta
nevi helyi csucssorfézde mukod-
tetojének apja alapitott, aki mar a
nyolcvanas években nagy bakelit-
lemez-gyujtd és -arus volt. Ma alig-
hanem a varos egyetlen bakelit
lemezboltjat iizemelteti egy minoseé-
gi sorozovel egybeépitve.

A jok kozott a legjobbak

Ettermek tekintetében Temesvaron
0ssze lehet ugy allitani egy TOP 25-
0Os listat, hogy a 25. helyen végzett
étterem is batran ajanlhato legyen.
Masrészt igen er6s a kdzépmezony,
amely nem vallal sokat, de azt igen
korrektiil teljesiti. Fontos megjegyez-
ni, hogy ez ido tajt a varos sokak altal
legjobbnak tartott étterme, nalam ed-
dig a masodik helyet elfoglalé Merlot,
zarva van. Uj csapat veszi at, igy fele-

A legnagyobb varmaradvanyban miik6do Fusion étterem egyedi élményt nyujt

Kézmiives sorozok

Temesvaron mukddik tobb kulti-
kus kézmiives sorozo, mindegyik-
nek megvan a maga egyedisége és a
kiilénleges erénye. A Reciproc egy-
ben borbar is, kellemes terasszal és
hangulatos, kelloen tagas beltérrel,
készitenek joféle teakat és kavét is.
Mindenféle kézmtives terméket arul-
nak (csokoladét, mézet, szorpot, lek-
varokat), nem keveset Székelyfoldrol,
amelyeknek a magyar felirata (na-
gyon helyesen) nagyobb, mint a ro-
man. Ennél fogva a vasarlokban nem
ritkan értetlenséget valtanak ki, de
az lizemeltetok — akik egyébként nem
magyarok, nem is tudnak magyarul —
vallaljakazt.

A Bibliotheka a valtozatossag ked-
véért szintén a Jend herceg utcaban
mukodik, a legszélesebb sorvalasz-
tékot nyujtja a varosban. Itt sajnos a
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Erdekes, fuzios konyhat visz a Homemade: térekvé amatdr gasztroblogger

hangulata van az ételeiknek

16sen nem tudom értékelni, hidba vol-
tam ott tobb izben és kostoltam végig
tobb ételt is. Az uj tulajdonos altala-
ban uj séfet jelent, az uj sef pedig mas
szinvonalat. Ugy hirlik, hogy a Mercy-
étterem tulajdonosai fogjak mukod-
tetni a helyet. Meglatjuk, mit tudnak
nyujtani a fine dining mufajban.

Végiil, de nem utolsosorban, hadd
soroljuk fel azokat az éttermeket,
amelyek a listara kivankoznak, de
nem volt mar szamukra hely. Ilyen a
Jolie, ahol egyszertibb mediterran fo-
gasokat, foként salatakat, pastakat és
mindségi husokat készitenek. Fgye-
di hangulati a Musiu, a konyha nem
rossz, legyen sz0 pisztrangrol vagy
csirkemajpastétomrol. Erdekes, fuzi-
0s konyhat visz a Homemade. Tavaly
jartam itt, azota lehet, hogy fejlod-
tek, torekvé amatoér gasztroblogger
hangulata volt az ételeiknek. Jo él-
meny volt tavaly a legnagyobb varma-
radvanyban muikoédé Fusion. Kitting
pizzat siitnek a Massimoban és a
Napoliban. Utdbbi ezzel az egyetlen
termékkel bekeriilt a Tripadvisor te-
mesvari élvonaldba, utobbinak igen
eros a desszertfrontja és étteremként
is megdllja a helyét. Hidnyzik a lis-
tarol a Casa Antinori, amely a Gault
Millau-kalauzban szépen szerepelt,
itt elég régen voltam.

S akkor nézziik a tiz legjobbat:
1. Vinto, 2. Caruso, 3. Riviere, 4.
Locanda del Corso, 5. La Calul Alb, 6.
Grill to Chill, 7. Misto, 8. Pescada, 9.
Orgolio, 10. Pepper.
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