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Eletre sz616 élmény bepillantani Paské atya konyhajaba, leiilni teritett asztaldhoz

Pasko atva vilaghiru konyhaja

A gasztrondmiai vilagbajnoksagon 56 orszag 2500 séfje mérte dssze tudasat

MOLNAR MELINDA

askd atya a Karpat-medencei
magyarsagot, azon beliil a

délvidéki magyarsagot kép-

®  Elsosorban nem a dij szimomra a fonyeremény,
hanem az oda vezet6 at. Tanulas, felkésziilés, munka,
tapasztalatszerzés nagy mesterek mellett, olyanok
mellett, akik nemcsak tudjak a szakmajukat, de ra-
jonganak érte” — 6sszegezte a gasztrondmiai vilag-
bajnoksagon szerzett élményeit Pasko Csaba kelebiai
plébanos, a Culinary World Cup 2018 eziistérmese.

viselte a november végi vilagbaj-
noksagon.

Vallomas

»,S0k minden Erdélybél indult,
nem csak a kelebiai Marton Aron

Kozosségi Haz otlete — emlékezett
vissza Paské Csaba. — Székelyud-
varhelyen, Ambrus Gizellanal
ismerkedtem meg Timar Attila-
val, aki két éve szakacsolimpiara
késziilt csapataval. Kikérdeztem,
mert érdekelt, hogyan zajlik egy
ilyen verseny. Elmondta, majd a
végén hozzatette, hogy el lehet
jonni megnézni. Két éve ott voltam
a Békés Megyei Culinary Teammel
Erfurtban az olimpian, és akkor,
igaz, bizonytalanul, de megfogal-
mazddott bennem, hogy egyszer
én is versenyezni szeretnék. Varga
Karoly séf idén vallalta, hogy segit
a felkésziilésben.”

FORRAS: MAGYAR NEMZETI GASZTRONOMIAI TARSASAG

Kitiintetés, elismerés

Galameniijéhez felhasznalta a kispi-
aci kecskesajtot és a bacskai siilt va-
jat, a vajaljat is mint helyi gasztrono-
miai kiilonlegességeket — ezt a séfek
kiilon értékelték. Ambrus Gyorgy, a
Magyar Nemzeti Gasztronémiai Sz6-
vetség alelndke szerint olyan meniit
tudott a zstiri elé tenni, amit mas még
nem készitett, nem is tud elkésziteni,
csak aki ismeri a délvidéki izeket.
Az eredményhez hozzajarult a kii-
16nleges alapanyagok hasznalata és
a korszerii technologiak. ,,Oriiltiink
a részvételnek, mert igy magunkkal
tudtuk vinni Luxemburgba hitiinket,

kereszténységiinket is” - nyilatkozta
Ambrus Gyorgy.

sKrisztus Kiraly itinnepén ver-
senyeztem, és eziistérmet nyertem,
féételem, a Borokas vadnytl pedig
kiilondijat nyert, igy a verseny f6-
védnoksége alatt all, és bekeriil az
esemény évkonyvébe. Ez egy oriasi
kitiintetés szamomra, hiszen nem ez
a f6 foglalkozasom” -mondta Pas-
ko6 atya. Kiemelte, hogy a Magyar
Nemzeti Gasztronomiai Szovetség
jovoltabhol a Békés Megyei Culinary
Teambe egyéni versenyzGként fo-
gadtak be és tamogattak.

Folytatas az II. oldalon ©




