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Temesvar legjobb éttermei

A Temesvar legjobb tiz étter-
mét bemutat6 sorozatunk
utolso cikkében négy ven-
dégl6 keriil teritékre: Misto,
Pescada, Casa Antinori és a
Pepper.

--*DOROZSMAI ENDRE

(folytatas 48. lapszamunkbdl)

Misto egy izgalmas, vibralo,
At(‘jbb éve miikodd étterem

Temesvar  kdzpontjaban.
Akarcsak a JenG herceg utca tobbi
éttermeiben, itt is boltives a beltér,
és kihasznaljak a nyers téglafalak
altal adott rusztikus hangulatot.
Az asztalon szép formaja, fehér
porcelanvazaban valodi tulipan.

A konnyen attekinthetd étla-
pon a konyha kozkedvelt izhar-
moénidkat kinal: néhany elGétel,
egy leves, angus steakek, lazac
kiilonféle valtozatban, tonhalste-
ak, burgerek, pastak, rizottok és
harom desszert. Az éttermet a friss
alapanyagok jellemzik. Raillik a
mondas: egyszerti és nagyszert.

A Mistoban tett két évvel ez-
el6tti  latogatdsom alkalméabol
toklevest, lazacot, marhaburgert,
zOldségchipszet, panna cottat és
cannol6t ettiink. Nemrégiben,

amikor ismét megfordultam itt,
tonhalsteaket, ,high steak” bur-
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A Casa Antinoriban a fatiizelésii pizzasiit6 kemence a vendégtérben talalhato

FOTOK: DOROZSMAI ENDRE
e ;

g6pincészet. Négy bort mérnek ki
decire. A kiszolgalas példasnak
tekinthetd.

Halétel minden
mennyiségben

A Pescada kifejezetten halas téma-
ra épiilt étterem. Beltere elegans,
de feszengés mentes. Az étlap
igen széles, rengeteg alapanyagot
sorakoztat fel, de ez nem megy a
frissesség rovasara. Emlitésre mél-
t6, hogy leves témaban kinalnak
roman csorbat, szegedi halaszle-
vet és a miifaj tobbféle mediterran
valtozatat. A f6bb irAnycsapasok:
roston siilt halak, hiisok, pastak
és rizottok.

A Mistoban jo min6ségili burgert kinalnak fekete angusmarhabél

gert, valamint sajttortat kértiink.
A tonhalat sos-citrusos marinad-
ban érlelték, fekete és fehér sze-
zammagba forgattak, majd szak-
szerlien megsiitve joizii citrusos
martassal és salataegyveleggel
talaltak. A burger az étlap szerint
fekete angusmarhabol késziilt
hiispogacsat tartalmazott rosté-
lyosbol, ami izletes volt. J6 tudni,
ezen bukik el a legtobb ilyen ét-
terem. Nem atiit6, de élvezhetd,
atlag feletti volt a zsemle. A siilt-
krumplikorités kissé szottyadt,
de nem mirelit volt. Roppands
cukkinivel, friss bébispendtleve-
lekkel, t6bbféle harmonikus hazi
szosszal izesitették. Sajttortajuk
valbjaban el6re elkészitett, tete-
jén Kkissé oxidalédott, de izletes
pohardesszertnek szamitott alul
kekszmorzsaval, rajta taréval és
természetes izii epermartassal.

A Misto borlapja 33, zommel
helyi tételt integral a boraszati él-
vonalbdl. Feltlinik egy-egy borral
két magyar kézben levé pince is: a
Balla Gézaé és a karasztelki pezs-

Ettlink pontycsorbat, polip-
carpacci6t rukkoladgyon, ponty-
tepert6t és vegyes haltalat, amin
megszamlalhatatlan hal volt kor-
rektiil elkészitve. A tepert6hoz a
szokasosnal nagyobb darabokra
vagott pontyot kukoricadaraba
forgattdk, majd b6 olajban ki-
siitotték. Nem adta a klasszikus
tepertGélményt — ellentétben a
szegedi valtozattal, nem emlékez-

tetett kiilalakjaban sem tepert6re
—, de {ide és szaftos volt.

A haltalon volt kétféle rak,
kalmarhal és szépia, polipcsapok,
tengeri siigér, aranykeszeg, lazac,
kardhal, tonhal, fekete kagylo,
és mindez nagy mennyiségben,
tobbnyire bordazott vaslapon
megsiitve. Koretnek roston sfilt
zoldséget, rozmaringos kemencés
krumplit és tejszines-parmezanos
rizst hoztak. Adtak harom martast
is hozza, egy salsafélét, egy kok-
télszoszt és fokhagymas tejfelt.
Ettiink desszertet is: mangémous-
se-t karamellontettel és pisztacia-
morzsaval. Ez utobbi finom volt,
de befejezetlennek tiint, hidnyzott
még valami bel6le.

A borlap atlag feletti, elsé-
sorban mindségi helyi borokat
sorakoztat fel, mintegy hetven
tételt. Kimérve azonban csak
harom bort adnak. Az arak nem
alacsonyak, de megfizethet6ek és
értékaranyosak. A kiszolgalas ud-
varias és szakszer(i. Halrajongok-
nak Temesvaron ez az els6 szami
ajanlatom.

Remek és kézepes pizzak

A Gault Millau-kalauz altal 11
ponttal jutalmazott Casa Antinori
sajat értékelésemben a nyolcadik
helyen talalhat6. A beltér hangu-
latos, minden falat nyerstégla, va-
lamint vorosréz borit. A fatiizelésti
pizzakemence a vendégtérben ta-
lalhat6. Rendeltiink marhatatart
mustarfagylalttal, Diavola és Mar-
garita pizzat, egy vegan salatat,
vegyes tenger gyiimolcsei talat és
egy tiramisut.

A tatar izesitését jol eltalal-
tak, a hast nem daraltak tonkre,
a kapribogy6s karakter jo volt.
Ertékeltiik a mustarfagylalt Stle-

Pepper-sertésoldalas: az adag és a minség egyforman kielégito

tét. A pizzak tésztaja kit(ing, na-
polyi stilusban késziilt, vékonyra
nydjtva és nagy hé mellett siitve.
Olaszorszagban sem eszik az em-
ber akarhol ilyent. A Margarita
sajnos egyszerii megoldassal ké-
sziilt, nem volt rajta szépen olva-
dd mozzarella, friss bazsalikom
és paradicsomkarika sem, csak
sz0sz és az atlagostol sokban nem
kiilénbz6 pizzasajt. A Diavola és
a Focaccia viszont kifogastalanra
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nemzetkozi konyha kedvelt izeire
alapoz. Kinalnak tobbek kozott
pizzakat, burgereket, tortillakat,
siilt halakat illetve sertéshist és
nem utolso6sorban érlelt marha-
hiishol késziilt prémium steaket.

A Kiszolgalas els6 izben le-
nytigdéz6en kedves, lelkes és koz-
vetlen volt, masodszor inkabb
személyteleniil, mondhatni ride-
gen udvarias. Egyik asztaltarsam
megfigyelte, hogy a pincér holgy
a szomszéd asztalnal egészen mas
stilusban kommunikalt, tudott
mosolyogni. Lehet, nem tetszett
neki, hogy tizfés tarsasagunk ma-
gyarul beszélget. Pontosnak sem
nevezném, a Hopbomb helyet
Hobgoblin sort hozott. Jogos kér-
dés, hogy az étterem akkor miért
Kkeriilt fel a Top1o-be? Azért, mert
nem tartanam igazsagosnak, hogy
egy pincér miatt — aki vélhetGen
nem kedvel benniinket, magya-
rokat — egy nagyobb, legalabb
tucatnyi embert szamlalé csapat
korrekt teljesitményét ne értékel-
jem. Az arak a hely szinvonalahoz
és az ételek minéségéhez mértek,
egyediil a desszerteknél borul fel
Kicsit az ar-érték arany.
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Pescada-haltal: kétféle rak, kalmarhal, szépia, polipcsapok, tengeri
siigér, aranykeszeg, lazac, kardhal, tonhal és fekete kagylé

sikeredett. A tenger gylimolcsei
tdlon a Szent Jakab-kagylok mi-
niatlirok voltak, nem is lattunk
még hasonl6t, az avokados rakot
koktélszosszal talaltak. Kértiink
hozza kemencés krumplit, ami
jo allagli és kellemesen fiistos
izii volt, tovabba roston siilt zold-
ségeket, amihez szép vékonyra
vagtak a padlizsant és cukkinit,
mint Olaszorszaghan. A tiramisu
viszont édesebbre sikeredett az
optimalisnal, allagra sem adta a
mascarpone jellegzetes élményét,
de végiil is nem volt rossz zéaras. A
borlap impozans, de kimérve csak
harom tételt adnak. A fehéret kos-
toltuk meg, ami {itdtte a mércét.
Az arak nem megfizethetetlenek,
s lehet ésszertien, az atlagos zseb-
nek megfelelGen is rendelni.

Rideg kiszolgalas,

de jo felhozatal

A Pepper étterem Temesvar leg-
szebb terén, a nyaron és koradsz-
szel megannyi igényes étterem
és bar teraszaval ékitett Losonci
téren, kozvetleniil a Dom mellett
nyitottameg idén a kapuit. A bolti-
ves, nyers téglas beltér itt is jo han-
gulatot ad, az asztalon mindségi
fliszersok és atlag feletti olivaolaj,
valamint balzsamecet. Az étlap a

Elsé izben csak pizzat és desz-
szertet ettiink. A pizza Kkitling
volt. Itt a desszert hagyomanyos,
eleve elkészitett, tehat nem ren-
delésre késziild cukraszsiitemé-
nyeket fed, amit a pincér kihoz
egy esztétikus fatalon, a vendég
pedig ramutat arra, amit megki-
van. Masodszor nagyobb tarsa-
saggal érkeztiink. Ettiink pulled
beef szendvicset, kiilonféle mar-
haburgereket, mangalicatarjat,
BBQ sertésoldalast, guacamole-t
fatiizelésii pizzakemencében fris-
sen siitott pitaval, pilpil rakot és
tintahalat, fish and chipszet ten-
geri siigérbdl, lazacos tortillat,
granatalmas rukkolas avokados
salatat, valamint minden desz-
szertb6l egyet-egyet. Az ételek
megelégedésiinkre  szolgaltak
mind a talalas, mind az izek,
mind az adagok tekintetében.
Mindossze két szaraz fehérbort
mérnek ki, de azok finomak, a
borlap egyébként korrekt. A csa-
polt sorvalasztékuk széles, érté-
keltiik, hogy tartanak palackos
soroket tobbek kozott az egyik
helyi kisiizemt6l, a Terapiatol is.

E haromrészes sorozat végén
leszogezhetjiik: Temesvaron nem
atizes, de a hiiszas lista utolso he-
lyezettje is eurdpai szinvonald.






